Autunno al Syrenè
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venerdì e sabato a cena

domenica pranzo e cena

11 novembre   “la polenta”

18 novembre   i piatti “amarcord”

25 novembre   “il baccalà”

02 dicembre    “la paella”

09 dicembre    “la cacciagione”

16 dicembre    “il bollito”

25 dicembre    “il tradizionale

pranzo di Natale”

26 dicembre    “ il menù alla carta”

per ogni appuntamento lo chef propone

alcuni piatti a tema.

E’ gradita la prenotazione
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Menù di Natale

Crostini di polenta al radicchio e noci su

 fonduta di asiago con rosa di culatello

Cappelletti in brodo di cappone

Crespella ai carciofi su

 crema di zucca con bacon croccante

Ventaglio di manzo con extravergine al rosmarino

Broccoli saltati al pepe rosa

Tortino ai funghi e patate rosolate

Cheese cake al cioccolato con salsa all’arancio 

€ 35,00 (vini esclusi)

Inf. e prenot.0546/41865
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